INSTRUKCJA RECZNEGO MYCIA GARNKOW,

NACZYN STOLOWYCH | KUCHENNYCH

MYGIE:

B Naczynia dokladnie oczysé z resztek artykutow spozywcezych, tuszczu i innych
zanieczyszczen z uzyciem odpowiedniego sprzetu {szczotka, skrobaczka, zmywak itp.),
a nastepnie spiukaj woda

B Umies¢ naczynia oczyszczone z resztek w zlewie i poczekaj chwile, az odmokna
B Umyj naczynia uzywajac srodka ABS Plus (stezenie 1-5% - 100-500ml na 10L wody)

B Umyte naczynia dokiadnie sptukaj czystg gorgca wodg i odtéz do osuszenia

DEZYNFEKCIA:

B Przygotuj roztwor preparatu dezynfekujacego Rosan-G {roztwor 3% - 300ml na 101 wody)

B Umies¢ umyte | osuszone naczynia w przygotowanym roztworze na 15 minut

B Zdezynfekowane naczynia doktadnie sptukaj woda zdatng do picia, po czym osusz

WYPARZANIE:

W przypadku braku specjalnej maszyny do mycia z funkcja wyparzania lub uzywania
dezynfekcji chemicznej, umyte naczynia nalezy poddac wyparzaniu

m Kotty do wyparzania i przybory pomocnicze

B Temperatura wody podczas wyparzania naczyh powinny wynosi¢ conajmniej 85°C do zmywania nalezy stale utrzymywac w czystosci,
W tym celu stosuj srodek Rokam {roztwor 1-2% -

® Wioz umyte naczynia do specjalnego drucianego kosza, a nastepnie catkowicie 100-200 mina 10 L wody)

B Po zakohczonych czynnosciach szczotki, skrobaczki
I zmywaki stuzace do czyszczenia nalezy doktadnie
umy¢, zdezynfekowac, dobrze wyptukac i wysuszyc

B Zanurz naczynia w wodzie na minimum 4-5 minut

m Wyparzone naczynia osusz na suszarce lub maszynowo
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